
Margherita  I  8.90
Sauce tomate, Mozarella, Basilic frais, 

huile d’olive extra vierge

Parma  I  15
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit paysan, salade 

roquette, champignons de Paris, Réduction de balsamique

Espositana  I  14
Sauce tomate, mozarella, champignons de Paris, 

huile d’olive extra vierge

Quattro fromaggi  I  16 
Crème fraîche, Mozarella, provola fumé, 

gorgonzola, Taleggio

Tartufata  I  19 
Crème de truffes, champignons de Paris, 

Stracciatella, copeaux de parmesan

Mammamia  I  19
Sauce tomate, mozarella, pepperoni, bœuf mariné, 

huile d’olive extra vierge, Basilic frais, œuf

Marinara  I  16
Sauce tomate, mozarella, oignons, thon mariné aux herbes, 

huile d’olive extra vierge, basilic frais, œuf

Bresaolala  I  18
Sauce tomate, Mozzarella, Bresa ola, Burrata, 

Parmesan, Huile d’olive extra vierge

Nordique  I  18
Crème fraiche, saumon fumé, mozzarella, aneth

PinsasNotre menu pour privatisation option à 50€ TTC 

Plats  : 

- Pinsa regina

Notre menu pour privatisation option à 80€ TTC : 

Entrées : 
- Mozza stick formaggio che cola  

- Aubergine rôtie à la parmigiana 

Tomates, mozzarella, et champignons de Paris

Desserts  : 

- Crêpes ou gaufres 

Boissons  : 

- Soft

- Demi de bière 

Notre menu à  30€

- Pinsa espositana 

Sauce tomate, mozarella, champignons de Paris, huile d’olive extra vierge  

Sucre, miel, chantilly, chantilly, confiture, caramel, amandes, nutella, pistaccio


