
Margherita  I  8.90
Sauce tomate, Mozarella, Basilic frais, 

huile d’olive extra vierge

Parma  I  15
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit paysan, salade 

roquette, champignons de Paris, Réduction de balsamique

Espositana  I  14
Sauce tomate, mozarella, champignons de Paris, 

huile d’olive extra vierge

Quattro fromaggi  I  16 
Crème fraîche, Mozarella, provola fumé, 

gorgonzola, Taleggio

Tartufata  I  19 
Crème de truffes, champignons de Paris, 

Stracciatella, copeaux de parmesan

Mammamia  I  19
Sauce tomate, mozarella, pepperoni, bœuf mariné, 

huile d’olive extra vierge, Basilic frais, œuf

Marinara  I  16
Sauce tomate, mozarella, oignons, thon mariné aux herbes, 

huile d’olive extra vierge, basilic frais, œuf

Bresaolala  I  18
Sauce tomate, Mozzarella, Bresa ola, Burrata, 

Parmesan, Huile d’olive extra vierge

Nordique  I  18
Crème fraiche, saumon fumé, mozzarella, aneth

PinsasNotre menu pour privatisation option à 50€ TTC 
Apéritif : 

- Coupe de champagne ou un cocktail

Plats  : 
- Poulpe à la robata 

Poivre de Sichuan, piments d’espellete, huile d’olive virege fumée, zeste de citron vert

Notre menu pour privatisation option à 80€ TTC : 

Entrées : 
- Carpaccio de Bar

- Pinsata à la truffe

Crème de truffes, champignon de Paris, straciattella, copeaux de parmesan

Poulpe grillé, crème de poivrons au balsamique, écrasé de pommes de terre à la truffe

- Tagliata de Boeuf à l’Italienne

Coeur de rumsteck tranché, herbes fraîches, pommes de terre à l’ail, sauce marsala

- Rigatoni grana padano

Crème de truffe

Desserts  : 
- Moelleux al cioccolato

- L’original Tiramisu

Boissons  : 
- Vin une bouteille pour trois

- Soft

- Eau minérale ou gazeuse
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